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om te delen

gyozas (4 st)
Champignon - aardpeer - kumquat / 14€

tsukune (2 st)
Gehakt gevogelte - shiso - laos - tare-saus / €14

krokante rijst (4 st)
Hamachi - koji - rode biet - boeddhahand / €16

koude voorgerechten

ceviche van zeebrasem

Leche del tigre met açaí - jalapeño - maïs / 22€

vitello tonnato

Kalfsvlees - tonnatosaus - oesterblad - kaffirlimoen / €24

handgesneden rundertartaar

Chimichurri - groene shiso - Thaise basilicum / €24

warme voorgerechten

venusschelpen

Nuoc mam - kriek - geroosterde rijst - verse kruiden / €22

kroketten van ardense varkensvlees (2 st)
Gerookte paprika - groene chili - koriander - tzatziki / €23

garnaalkroketten (2 st)
Gekonfijte citroen - sake - gefrituurde peterselie / €25



vlees

vol-au-vent van gevogelte

 Tom kha kai - laos - frieten / 29€ 

américain préparé

In soja gekonfijte eidooier - furikake - misosalade - frieten / €29

eendenborst

Rodekool - Granny Smith-appel - gelakte jus - rijst / €36

carbonnade van kalfswang

IPA-bier - peperkoek - mosterd - gember / €38

ossenhaas

Rode Kampotpeper - sesamsalade - frieten / €39

rundsentrecote

Béarnaise met Thaise basilicum - sesamsalade - frieten / €44

vis

halfgegaarde zalm

Béarnaise - calamansi - wortel - witte miso / €34

snoekbaarsfilet

Gekonfijte schorseneren - cantharellen - rode wijn - bosbes / €36

Andere inspiratie

gevulde kool

Hokkaidopompoen - shiitake - kweepeer - gele curry - rijst / €26



kindergerechten

gehaktballetjes in tomatensaus - frieten / 16€

vol-au-vent - frieten / 16€ 

DESSERTS

crème brûlée

Appel - laos - vanille / €14

moelleux van chocolade

Karamel - witte miso - banaan - passievrucht / €14

geperst fruitdessert

Kweepeer - pijnboompitten - citroengras - granola / €14

mango-ravioli

Tapioca - kokos - pandan / 14€

ijs en sorbets

dame blanche

Slagroom - pure chocolade - gerijpte soja / €14

sorbet van het moment

/ 8€




